>HAMUR ISLERI

XKaramelize SoganlPirojki

Toplam 42 dk Haz1rlD4 dk - Pisirme 18 dk 4 kisilik Orta ~286 kcal

Rus usulti karamelize soganlpirojki, yumusak hamuru tatisoganligle bulusturarak tok bir hamur igi yapar.

Malzemeler

e 3 su bardagln

« 1 tatikas@Kuru maya

« 3 adet Sogan

* 1 yemek kasfiTTereyagl

¢ 1 adet Yumurta

Yap ¥l
1. Hamuru yogurup 20 dakika dinlendirin.
2. Soganlavada 10 dakika karamelize edin.

3. Pirojkileri kapat1{d 90 derecede 16 dakika pisirin.

PUF NOKTASI

SoganHusik ateste pisirmek i¢ harcta daha yuvarlak bir tat kurar.

SERVIS ONERISI

ll1lservis edin.

Alerjenler

Gluten Yumurta St
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