<PATLILAR

Harayemisli Muhallebi

Toplam 22 dk Haz1rlR dk - Pisirme 10 dk 4 kisilik Kolay ~214 kcal

Trabzon usuli karayemigli muhallebi, karayemis puresini suitlii tabanla bulusturarak meyveli bir tatldapar.

Malzemeler

e 3 su bardagsit

¢ 1 su bardagXKarayemis
» 2 yemek kasf@iNisasta
* 4 yemek kasfSeker

* 1 cay kasf@ianilin

Yap ¥l
1. Karayemisi ¢ekip pire haline getirin.
2. Sutlt karg1n@ldakika koyulasana kadar pisirin.

3. Pdureyi ekleyip kaselere paylastlraralsogutun.

PUF NOKTASI

Karayemis puresini sizmek muhallebi icinde kabuk parcaskalmasZlrihler.

SERVIS ONERISI

Soguk servis edin.

Alerjenler

Sat

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/karayemisli-muhallebi-trabzon-usulu



