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<O Kardemummal1 Elma Crumble
Toplam 38 dk Haz1rl1k 14 dk · Pişirme 24 dk 6 kişilik Kolay ~228 kcal Açl1k bar1 2/10

Kardemummal1 elma crumble, elmay1 tereyağl1 k1r1nt1 ve kakule ile buluşturarak s1cak, gevrek ve rahatlat1c1 bir 
tatl1 yapar.

Malzemeler

• 4 adet Elma

• 1 su bardağ1 Un

• 90 gr Tereyağ1

• 0.5 su bardağ1 Şeker

• 0.5 çay kaş1ğ1 Kakule

Yap1l1ş
1. Elmalar1 dilimleyin, şekerin yar1s1 ve kakuleyle kar1şt1r1n.

2. Unu tereyağ1yla parmak uçlar1n1zla ovup k1r1nt1l1 crumble haz1rlay1n.

3. Elmal1 kar1ş1m1 f1r1n kab1na yay1n, crumble'1 üstüne serpin.

4. Tatl1y1 180°C f1r1nda üstü k1zarana kadar 30-35 dakika pişirin.

5. Crumble'1 10 dakika dinlendirip servis edin.

PÜF  NOKTASI

Elmay1 çok ince dilimlememek f1r1nda diri kalmas1na yard1m eder.

SERVIS  ÖNERISI

Il1k servis edin, yan1nda vanilyal1 dondurma ya da krema sunun.

Alerjenler

Gluten Süt
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