<CORBALAR

K aridesli Hindistan Cevizli Laksa

Toplam 22 dk Haz1rl1o dk - Pigirme 12 dk 2 kigilik Kolay ~520 kcal Aclllbarl/10

Karidesli laksa, zencefil, sarlmsakacbiber, lime ve Hindistan cevizi sutlyle klsalrede kokulu bir noodle
corbasDblur.

Malzemeler

« 2 tatikas@IS1yhg

1 dig Sarlmsak

« 2 tatlkasf@i Taze zencefil

« 1 adet Yesil acbiber

» 1 yemek kasfLime suyu
* 250 gr Cig karides

» 330 ml Hindistan cevizi sutu
* 300 ml Sebze suyu

« 160 gr Pirin¢ noodle

« 1 tatikas@Iver f1giezmesi
« 1 tatlkas@Balllsosu

* 0.3 demet Kisnis

Yap¥1

1. Pirin¢g noodleXkaynar suda 4 dakika yumusatlsizin.

2. Sarlmsakzencefil, yesil biber ve taze soganince dograyln.

3. Yaglencerede 1sldtpmatikleri 3 dakika kavurun.

4. Lime suyu, hindistan cevizi siti, sebze suyu, yer flgiezmesi ve balllsosunu ekleyin.
5. Corbayb dakika k1sHteste kaynatln.

6. Karidesleri ekleyip 3 dakika pembelesene kadar pisirin.

7. Noodlekaselere allnlaksa suyunu dokiin ve kisnisle servis edin.

PUF NOKTASI

Karidesi pembelesir pembelesmez ocaktan almak lastiklesmesini onler.

SERVIS ONERISI

Kisnis, lime dilimi ve aclagla slcalservis edin.



Alerjenler

Deniz rinleri Yer f1sil

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/karidesli-hindistan-cevizli-laksa



