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<\ Karidesli Hindistan Cevizli Laksa
Toplam 22 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 12 dk 2 kişilik Kolay ~520 kcal Açl1k bar1 7/10

Karidesli laksa, zencefil, sar1msak, ac1 biber, lime ve Hindistan cevizi sütüyle k1sa sürede kokulu bir noodle 
çorbas1 olur.

Malzemeler

• 2 tatl1 kaş1ğ1 S1v1 yağ

• 1 diş Sar1msak

• 2 tatl1 kaş1ğ1 Taze zencefil

• 1 adet Yeşil ac1 biber

• 1 yemek kaş1ğ1 Lime suyu

• 250 gr Çiğ karides

• 330 ml Hindistan cevizi sütü

• 300 ml Sebze suyu

• 160 gr Pirinç noodle

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Yer f1st1ğ1 ezmesi

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Bal1k sosu

• 0.3 demet Kişniş

Yap1l1ş
1. Pirinç noodle1 kaynar suda 4 dakika yumuşat1p süzün.

2. Sar1msak, zencefil, yeşil biber ve taze soğan1 ince doğray1n.

3. Yağ1 tencerede 1s1t1p aromatikleri 3 dakika kavurun.

4. Lime suyu, hindistan cevizi sütü, sebze suyu, yer f1st1ğ1 ezmesi ve bal1k sosunu ekleyin.

5. Çorbay1 5 dakika k1s1k ateşte kaynat1n.

6. Karidesleri ekleyip 3 dakika pembeleşene kadar pişirin.

7. Noodle1 kaselere al1n, laksa suyunu dökün ve kişnişle servis edin.

PÜF  NOKTASI

Karidesi pembeleşir pembeleşmez ocaktan almak lastikleşmesini önler.

SERVIS  ÖNERISI

Kişniş, lime dilimi ve ac1 yağla s1cak servis edin.



Alerjenler

Deniz ürünleri Yer f1st1ğ1
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