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<d Karidesli Safranl1 Pirinç Tava
Toplam 30 dk Haz1rl1k 12 dk · Pişirme 18 dk 4 kişilik Orta ~296 kcal

İspanya usulü karidesli safranl1 pirinç tava, pirinci karides ve safranla buluşturarak parlak, deniz kokulu bir 
ana yemek yapar.

Malzemeler

• 300 gr Karides

• 1.5 su bardağ1 Pirinç

• 1 çimdik Safran

• 3 su bardağ1 Su

Yap1l1ş
1. Karidesleri geniş tavada yüksek 1s1da 2-3 dakika çevirip ayr1 tabağa al1n.

2. Pirinci ayn1 tavaya ekleyip safranla birlikte k1sa süre çevirin.

3. S1cak suyu döküp karidesleri tekrar tavaya al1n.

4. Pirinç taneleri yumuşayana kadar kapağ1 kapal1 biçimde 16-18 dakika pişirin.

5. Safranl1 tava dinlendikten sonra tabaktan servis edin.

PÜF  NOKTASI

Safran1 1l1k suda açmak tavada daha eşit renk verir.

SERVIS  ÖNERISI

S1cak servis edin.

Alerjenler

Deniz ürünleri

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/karidesli-safranli-pirinc-tava-ispanya-usulu


