<CORBALAR

Hars Horre Corbasl

Toplam 28 dk Haz1rlBkdk - Pisirme 20 dk 4 kisilik Kolay ~210 kcal

Kars horre gorbasltereyaglnd&avrulmus unun suyla agcllBalcalyagla bitirildigi sade, koyu ve k§l1kir un
¢corbasidir.

Malzemeler

« 2.5 yemek kas@TTereyagl

* 3 yemek kas@ln

* 5 su bardagSu

« 1 tatlkas@i Domates salcasl
1 cay kas@iTTuz

« 1 cay kas@iKarabiber

Yap¥1

1. Tencereye 2 yemek kasfitereyagde unu alln.

2. Unu klsHteste rengi hafif donene kadar 6 dakika kavurun.

3. Suyu azar azar ekleyin ve her eklemede ¢lrparakopakslacln.
4. Tuz ve karabiberi ekleyip ¢corbay10 dakika k1sHteste pisirin.

5. Kalan tereyaglndalomates salcaslrildakika kavurun.

6. SalcallyagXorbanlnizerine gezdirin ve kar§tlrmadarslcalservis edin.

PUF NOKTASI

Suyu azar azar eklemek un topaklarlrdhler ve corbanlnpeksi kalmaslrshglar.

SERVIS ONERISI

Kuru nane, karabiber ve slcakavasla hemen servis edin.

Alerjenler

Sut Gluten

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/kars-horre-corbasi



