
< r Ç O R B A L A R

<r Kars Hörre Çorbas1
Toplam 28 dk Haz1rl1k 8 dk · Pişirme 20 dk 4 kişilik Kolay ~210 kcal

Kars hörre çorbas1, tereyağ1nda kavrulmuş unun suyla aç1l1p salçal1 yağla bitirildiği sade, koyu ve k1şl1k bir un 
çorbas1d1r.

Malzemeler

• 2.5 yemek kaş1ğ1 Tereyağ1

• 3 yemek kaş1ğ1 Un

• 5 su bardağ1 Su

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Domates salças1

• 1 çay kaş1ğ1 Tuz

• 1 çay kaş1ğ1 Karabiber

Yap1l1ş
1. Tencereye 2 yemek kaş1ğ1 tereyağ1 ve unu al1n.

2. Unu k1s1k ateşte rengi hafif dönene kadar 6 dakika kavurun.

3. Suyu azar azar ekleyin ve her eklemede ç1rparak topaks1z aç1n.

4. Tuz ve karabiberi ekleyip çorbay1 10 dakika k1s1k ateşte pişirin.

5. Kalan tereyağ1nda domates salças1n1 1 dakika kavurun.

6. Salçal1 yağ1 çorban1n üzerine gezdirin ve kar1şt1rmadan s1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Suyu azar azar eklemek un topaklar1n1 önler ve çorban1n ipeksi kalmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Kuru nane, karabiber ve s1cak lavaşla hemen servis edin.

Alerjenler

Süt Gluten

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/kars-horre-corbasi


