>ET YEMEKLERI

Hasap Burger

Toplam 45 dk Haz1rlDo dk - Pisirme 20 dk 4 kisilik Orta ~650 kcal Aclllbarn0/10

Kasap burger, az baharatliri dana koftesini kasar peyniri, karamelize sogan ve tursuyla bulusturan Turk
usult gucli burgerdir.

Malzemeler

Kofte icin
* 700 gr Dana k1lymd%20 yagl1)
e 1.5 tatikas§Tuz

« 0.8 cay kas@iKarabiber

0.5 cay kas@iKimyon
Servisigin

4 dilim Kasar peyniri

* 4 adet Susamlburger ekmegi

2 adet Kuru sogan

» 2 yemek kasfiTTereyagl

* 8 dilim Kornison tursu

* 1 adet Domates
Sosicin

* 3 yemek kasfiMayonez

» 3 yemek kasfiKetcap

YapH¥1
1. Dana klymaydz, karabiber ve kimyonla kls&argtlrin.

2. HarcX kallrburger koftesine aylrln.

3. Kuru soganlarince dograylpereyaglnymarlislnd2 dakika karamelize edin.

4. Kaofteleri slcakavada her ylzi 4 dakika pisirin, son dakikada kasar peyniri ekleyin.
5. Susamlburger ekmeklerini kalan tereyaglyl&lzartln.

6. Mayonez ve ketcabXkargtlrln.

7. Ekmeklere sos, kofte, karamelize sogan, domates ve kornison tursu koyup servis edin.

PUF NOKTASI

Kasap koftesini fazla s1&filrmamalpiserken lastiklesmesini dnler.



SERVIS ONERISI

Aclézme, patates klzartmask tursuyla servis edin.

Alerjenler

Gluten St Susam Yumurta

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/kasap-burger



