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>i Kasap Burger
Toplam 45 dk Haz1rl1k 20 dk · Pişirme 20 dk 4 kişilik Orta ~650 kcal Açl1k bar1 10/10

Kasap burger, az baharatl1 iri dana köftesini kaşar peyniri, karamelize soğan ve turşuyla buluşturan Türk 
usulü güçlü burgerdir.

Malzemeler

Köfte için

• 700 gr Dana k1yma (%20 yağl1)

• 1.5 tatl1 kaş1ğ1 Tuz

• 0.8 çay kaş1ğ1 Karabiber

• 0.5 çay kaş1ğ1 Kimyon

Servis için

• 4 dilim Kaşar peyniri

• 4 adet Susaml1 burger ekmeği

• 2 adet Kuru soğan

• 2 yemek kaş1ğ1 Tereyağ1

• 8 dilim Kornişon turşu

• 1 adet Domates

Sos için

• 3 yemek kaş1ğ1 Mayonez

• 3 yemek kaş1ğ1 Ketçap

Yap1l1ş
1. Dana k1ymay1 tuz, karabiber ve kimyonla k1sa kar1şt1r1n.

2. Harc1 4 kal1n burger köftesine ay1r1n.

3. Kuru soğanlar1 ince doğray1p tereyağ1n1n yar1s1nda 12 dakika karamelize edin.

4. Köfteleri s1cak tavada her yüzü 4 dakika pişirin, son dakikada kaşar peyniri ekleyin.

5. Susaml1 burger ekmeklerini kalan tereyağ1yla k1zart1n.

6. Mayonez ve ketçab1 kar1şt1r1n.

7. Ekmeklere sos, köfte, karamelize soğan, domates ve kornişon turşu koyup servis edin.

PÜF  NOKTASI

Kasap köftesini fazla s1k1şt1rmamak pişerken lastikleşmesini önler.



SERVIS  ÖNERISI

Ac1l1 ezme, patates k1zartmas1 ve turşuyla servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt Susam Yumurta

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/kasap-burger


