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<U Kaşarl1 Biberli Pide
Toplam 34 dk Haz1rl1k 18 dk · Pişirme 16 dk 4 kişilik Orta ~286 kcal Açl1k bar1 5/10

Tekirdağ usulü kaşarl1 biberli pide, yumuşak hamuru kapya biber ve kaşarla buluşturarak k1zarm1ş, s1cak ve 
paylaşmal1k bir f1r1n işi sunar.

Malzemeler

• 2.5 su bardağ1 Un

• 180 gr Kaşar peyniri

• 2 adet Kapya biber

• 0.8 su bardağ1 Su

• 1 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

Yap1l1ş
1. Hamuru oval aç1p tepsiye yerleştirin.

2. Üzerine doğranm1ş biber ve kaşar1 eşit yay1n.

3. Kenarlar1 içe k1v1r1p pide formu verin.

4. Pideyi 200°C f1r1nda 15-18 dakika pişirin.

PÜF  NOKTASI

Biberi önceden 3 dakika çevirmek pidenin orta k1sm1n1 1slatmaz.

SERVIS  ÖNERISI

Dilimleyip s1cak servis edin, yan1nda ayran ya da çay sunun.

Alerjenler

Gluten Süt
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