>HAMUR ISLERI

KasarlRocoto Empanada

Toplam 44 dk Haz1rlD4d dk - Pisirme 20 dk 4 kisilik Orta ~278 kcal

Peru usulu kasarlXocoto empanada, hafif acxocoto biberini peynirli i¢le bulusturarak ¢1tbir hamur isi
yapar.

Malzemeler

« 8 adet Empanada hamuru
* 1 adet Rocoto biber

* 120 gr Kasar peyniri

« 1 adet Sogan

¢ 1 adet Yumurta sarlsl

Yap¥1
1. Sogan ve rocotoyu 5 dakika cevirip i¢ harchazlrlayln.
2. Peyniri ekleyip harchamurlarlngine paylastlrln.

3. Empanadalar?00 derecede 18 dakika pisirin.

PUF NOKTASI

i¢ harclsogutup kapatmak empanadanlrkenarlariniglimastinler.

SERVIS ONERISI

ll1lservis edin.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta
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