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>_ Yozgat Kaş1k Böreği
Toplam 33 dk Haz1rl1k 15 dk · Pişirme 18 dk 4 kişilik Orta ~274 kcal Açl1k bar1 5/10

Yozgat Kaş1k Böreği, kaş1kla dökülen hamuru peynirli içle birleştirerek İç Anadolu mutfağ1na kenar1 ç1t1r, ortas1 
yumuşak bir tava böreği kazand1r1r.

Malzemeler

• 1.5 su bardağ1 Un

• 2 adet Yumurta

• 1 su bardağ1 Yoğurt

• 120 gr Beyaz peynir

Yap1l1ş
1. Un, yumurta ve yoğurdu ç1rp1n.

2. Peyniri ekleyip harc1 kar1şt1r1n.

3. Hamuru tavada kaş1k kaş1k pişirerek servis edin.

PÜF  NOKTASI

Hamuru çok koyu b1rakmamak kaş1k böreğinin tavada eşit yay1lmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Il1k servis edin, yan1nda ayran ve domates dilimleri sunabilirsiniz.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta
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