<CORBALAR

Kastamonu PastlrmaHcevit Corbasl

Toplam 50 dk Haz1rl1b dk - Pisirme 35 dk 6 kisilik Orta ~295 kcal

Ecevit corbasl1piring ve yogurt terbiyesini pastlrmatéreyaglyldamamlayan giclu aromalKastamonu
kasesidir.

Malzemeler

¢ 0.8 su bardagPiring

« 2 su bardagIyogurt

1 adet Yumurta sarlsl
* 1 yemek kas@iUn

* 80 gr Pastlrma

* 2 yemek kas@TTereyagl
« 1 cay kas@iKuru nane

YapX1
1. Pirinci 5 su bardagkuda 18 dakika yumusayana kadar haslayln.

2. Yogurt, yumurta sarls/e unu puriizsiz ¢lrpln.

3. Terbiyeyi slcalcorba suyuyla 1ll1tépcereye ekleyin.
4. CorbayklsHteste 8 dakika kargtlraralpisirin.

5. Pastlrmayéreyaglnd& dakika hafifce cevirin.

6. Pastlrmayhgle kuru naneyi kaselerin Ustline paylastlrin.

PUF NOKTASI

Terbiyeyi slcalsuyla 1l1tmalogurdun kesilmesini engeller.

SERVIS ONERISI

Pastlrmayhglrsbn anda gezdirip slcalservis edin.

Alerjenler

Sut Yumurta Gluten
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