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Toplam 32 dk Haz1rl1k 12 dk · Pişirme 20 dk 4 kişilik Kolay ~174 kcal Açl1k bar1 5/10

Sivas kat1kl1 patates çorbas1, patatesi yoğurtlu bağlay1p naneli yağla tamamlayarak kremams1 ve s1cak bir 
çorba ç1kar1r.

Malzemeler

• 3 adet Patates

• 1 su bardağ1 Yoğurt

• 1 yemek kaş1ğ1 Un

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Nane

• 4 su bardağ1 Su

Yap1l1ş
1. Patatesleri suyla yumuşayana kadar pişirin.

2. Yoğurt ve unu kar1şt1r1p çorbaya ekleyin.

3. Naneyi ekleyip 5 dakika daha kaynat1n.

PÜF  NOKTASI

Yoğurdu kesmemek için tencerenin suyundan ekleyerek 1l1t1n.

SERVIS  ÖNERISI

Çorbay1 s1cak verin, üstüne nane serperek yan1nda ekmek sunun.

Alerjenler

Gluten Süt
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