>ET YEMEKLERI

fanko Katsu Burger

Toplam 225 dk Haz1rIBO dk - Pisirme 15 dk 2 kisilik Zor ~780 kcal Aclllbarn0/10

Panko katsu burger, panko kapltavugu kori mayonezi, ¢lttmarul ve brioche ekmekle bulusturan doyurucu
Japon esintili sandvigtir.

Malzemeler

Tavuk igin
* 2 adet Tavuk gogst
* 2 su bardagisit
1 disg Sarlmsak
1 adet Yumurta
0.8 su bardagPirinc unu
« 1 su bardagPanko
* 3 su bardagS1whg
« 1 tatlkas@TTuz

Sosicin

» 3 yemek kasfiMayonez

« 1 tatlkas@ Kori tozu

« 1 tatikas@Soya sosu

¢« 0.5 cay kas@ilSusam yag1l
Servis ic¢in

* 2 adet Brioche burger ekmegi

¢ 1 su bardagMarul

Yap¥1

1. Tavuklarkiit, ezilmis sarlmsakre tuzla kar§tlrigm az 3 saat dinlendirin.
2. Mayonez, kori tozu, soya sosu ve susam yaglmiirtzsiz kar§tlrln.

3. Tavugu salamuradan ¢lkarurulayln.

4. YumurtayX1rplpiring unu ve pankoyu ayrtabaklara alln.

5. Tavugu pirin¢ unu, yumurta ve panko slraslykaplayln.

6. Yag1l80°C'ye 1sltapugu 10 dakika klzartln.

7. Ekmekleri klzartlkgri mayonezi, marul ve dilimlenmis katsu tavukla burgerleri kurun.

PUF NOKTASI



Tavugu sutll salamurada bekletmek k1lzartmaonrasicinin yumusak kalmaslrshglar.

SERVIS ONERISI

ince lahana salatasve tursu zencefille servis edin.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta Soya Susam
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