<MAKARNA & PILAV

«KavurmalErigte Pilavl

Toplam 30 dk Haz1rlR dk - Pisirme 18 dk 4 kisilik Kolay ~336 kcal Aclllbar®b/10

Kars kavurmalZriste pilavleristeyi dana kavurma ve tereyaglyldulusturarak gicli aromalltok bir sofra
yemedgi sunar.

Malzemeler
« 300 gr Erigte
« 180 gr Dana kavurma
« 25 gr Tereyagl
* 3 su bardagSu

YapH¥1

1. Tereyaglnéncerede eritip eristeyi a¢likahverengi olana kadar kavurun.
2. Kaynar suyu dikkatle ekleyin, kapagXkapatlgeristeyi 10-12 dakika pisirin.
3. Dana kavurmayhyrtavada 2 dakika 1sl1filava katln.

4. Tum malzemeyi klsHteste 3 dakika gevirerek birlestirin.

5. Pilavbcaktan allgkapagkapalllO dakika dinlendirdikten sonra servis edin.

PUF NOKTASI

Kavurmay’®n sonda eklemek etin kurumaslrihler.

SERVIS ONERISI

Slcalservis edin, yanlndayran ve tursu sunabilirsiniz.

Alerjenler

Gluten Sut
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