<PATLILAR

Jnabzon Kaylsava

Toplam 20 dk Haz1rlBdk - Pisirme 12 dk 4 kisilik Kolay ~214 kcal Aclllbar?/10

Trabzon kaylsavatereyaglndaenklenen un ve pekmezi bulusturarak Karadeniz sofralarlnalcakakkan
ve derin kavruk aromalDir tatlglkarlr.

Malzemeler

* 0.5 su bardagln

* 50 gr Tereyagl

0.5 su bardagPekmez
e 1.5 su bardagSu

0.3 su bardagLeviz

Yap¥1
1. Tereyaglrévada eritip unu 4 dakika boyunca kokusu ¢lkan&adar kavurun.
2. Pekmez ve suyu ¢lrparalekleyin, karg1nkbyulasana kadar pisirin.

3. Kaylsavakhselere paylastlrijvizle servis edin.

PUF NOKTASI

Unun flndMokusu almaskaylsavankavruk tadlrdkelirginlestirir.

SERVIS ONERISI

Uzerine ceviz serpip 1llHervis edin.

Alerjenler

Gluten Sat Kuruyemis
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