
< p TAT L I L A R

<n Trabzon Kay1sava
Toplam 20 dk Haz1rl1k 8 dk · Pişirme 12 dk 4 kişilik Kolay ~214 kcal Açl1k bar1 2/10

Trabzon kay1sava, tereyağ1nda renklenen un ve pekmezi buluşturarak Karadeniz sofralar1na s1cak, ak1şkan 
ve derin kavruk aromal1 bir tatl1 ç1kar1r.

Malzemeler

• 0.5 su bardağ1 Un

• 50 gr Tereyağ1

• 0.5 su bardağ1 Pekmez

• 1.5 su bardağ1 Su

• 0.3 su bardağ1 Ceviz

Yap1l1ş
1. Tereyağ1n1 tavada eritip unu 4 dakika boyunca kokusu ç1kana kadar kavurun.

2. Pekmez ve suyu ç1rparak ekleyin, kar1ş1m1 koyulaşana kadar pişirin.

3. Kay1savay1 kaselere paylaşt1r1p cevizle servis edin.

PÜF  NOKTASI

Unun f1nd1k kokusu almas1 kay1savan1n kavruk tad1n1 belirginleştirir.

SERVIS  ÖNERISI

Üzerine ceviz serpip 1l1k servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt Kuruyemiş
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