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Toplam 14 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 4 dk 4 kisilik Kolay ~198 kcal

Malatya usulil kay1sfilibd ki, kuru kaylsipgfurt ve flnd1lkbaulusturarak hafif, serin bir tatlyapar.

Malzemeler

¢ 10 adet Kuru kay1sl
¢ 1.5 su bardagIyogurt
¢ 0.5 su bardagF1ndlk
* 1 yemek kasfiBal

YapH¥1

1. Kuru kaylsllaiik dograyld0 dakika 115kida bekletin.
2. Yogurt ve ballurizsiz olana kadar ¢1rpln.

3. Kup bardaklara yogurt ve kaylskgt kat yerlestirin.

4. Uzerlerine findHerpin.

5. Tatl1yD dakika sogutup serin servis edin.

PUF NOKTASI

Kaylskjlbsdaslamak kup icinde daha yumusak bir doku verir.

SERVIS ONERISI

Soguk servis edin.

Alerjenler

St Kuruyemis

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/kayisili-findikli-kup-malatya-usulu



