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>U Kaymakl1 Cevizli Havuçlu Tatl1
Toplam 22 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 12 dk 4 kişilik Kolay ~232 kcal

Mardin usulü kaymakl1 cevizli havuçlu tatl1, havucu kaymak ve cevizle buluşturarak yumuşak, hafif yoğun 
bir tatl1 yapar.

Malzemeler

• 4 adet Havuç

• 3 yemek kaş1ğ1 Kaymak

• 0.5 su bardağ1 Ceviz

• 1 yemek kaş1ğ1 Bal

Yap1l1ş
1. Havucu rendeleyip tavada 5-6 dakika yumuşat1n.

2. Cevizi ekleyip kar1ş1m1 k1sa süre çevirin.

3. Tatl1y1 servis kaselerine eşitçe paylaşt1r1n.

4. Üzerine kaymak ekleyip 20 dakika dinlendirin.

5. Il1k ya da soğuk servis edin.

PÜF  NOKTASI

Havucu ince rendelemek tatl1n1n daha çabuk yumuşamas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Il1k servis edin.

Alerjenler

Süt Kuruyemiş
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