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<n Kaymakl1 Cevizli Pancar Tatl1s1
Toplam 22 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 12 dk 4 kişilik Kolay ~232 kcal

Mardin usulü kaymakl1 cevizli pancar tatl1s1, pancar1 kaymak ve cevizle buluşturarak s1ra d1ş1, yumuşak ve 
katmanl1 bir tatl1 yapar.

Malzemeler

• 2 adet Haşlanm1ş pancar

• 0.5 su bardağ1 Kaymak

• 0.5 su bardağ1 Ceviz

• 2 yemek kaş1ğ1 Bal

Yap1l1ş
1. Haşlanm1ş pancar1 ince dilimleyip servis taban1na yay1n.

2. Bal1 pancar dilimlerinin üstüne ince şerit halinde gezdirin.

3. Kaymağ1 üst katmana paylaşt1r1p ceviz serpin.

4. Tatl1y1 15 dakika soğutup servis edin.

5. Pancar tatl1s1n1 serin sunun.

PÜF  NOKTASI

Pancar1 ince dilimlemek kaymakla katmanlan1rken düzgün bir görünüm sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Soğuk servis edin, üstüne ceviz serpip kaymakla tamamlay1n.

Alerjenler

Süt Kuruyemiş

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/kaymakli-cevizli-pancar-tatlisi-mardin-usulu


