>BOSLAR & DIPPLER

JGayseri Cemeni

Toplam 80 dk Haz1rlBo dk - Pisirme 0 dk 12 kisilik Kolay ~95 kcal Aclllbar1/10

Kayseri gemeni, buy otu, sarimsakklrmluhier ve baharatlarsuyla yogun klvamayetirip ekmege surilen
ackofralllsostur.

Malzemeler

« 1 su bardagXCemen otu tozu
0.5 su bardagIatitoz biber
» 2 yemek kasfilAcoz biber
» 8 dis Sarlmsak

« 1 tatlkas@ Kimyon

1 cay kas@Kisnis

¢ 0.5 cay kas@venibahar

< 0.5 cay kas@iKarabiber

* 0.5 cay kasfiZencefil

* 1 tatikas@TTuz

1.3 su bardagSu

Yap¥1

1. Cemen otu tozu, tatlXoz biber, actoz biber, kimyon, kisnis, yenibahar, karabiber, zencefil ve tuzu kartlrin.
2. Sarlmsaklagkzip baharat kar§1lmlrekleyin.

3. Suyu azar azar dokerek putirli ve koyu bir macun elde edin.

4. Cemeni kapaklkapta 1 saat dinlendirin, baharatlar suyu ceksin.

5. Servisten once kar§tlriyerekirse 2 yemek kasfsuyla surilebilir klvamayetirin.

PUF NOKTASI

Cemeni dinlendirmek buy otunun acfln/livarlar ve sarlmsalkokusunu dengeler.

SERVIS ONERISI

Taze lavas, pastlrmalilimleri ve domatesle kahvaltksofrasln&oyun.
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