
> _ H A M U R  İ Ş L E R I

>Ó Kayseri Çemenli Patatesli Yağlama
Toplam 62 dk Haz1rl1k 34 dk · Pişirme 28 dk 6 kişilik Orta ~390 kcal

Kayseri usulü çemenli patatesli yağlama, ince lavaş katlar1n1 baharatl1 patates ve çemenli sosla doyurucu 
bir İç Anadolu sofras1na taş1r.

Malzemeler

• 3 su bardağ1 Un

• 4 adet Patates

• 1 yemek kaş1ğ1 Çemen

• 1 su bardağ1 Domates püresi

• 1 su bardağ1 Yoğurt

• 1 çay kaş1ğ1 Tuz

Yap1l1ş
1. Un, tuz ve suyla yumuşak hamur yoğurup 20 dakika dinlendirin.

2. Patatesleri haşlay1p iri ezin.

3. Çemen ve domates püresini tavada 6 dakika pişirin.

4. Hamur bezelerini ince aç1p tavada iki yüzlü pişirin.

5. Lavaşlar1 patatesli sosla kat kat dizip yoğurtla servis edin.

PÜF  NOKTASI

Lavaşlar1 ince açmak katlar1n sosu daha iyi çekmesini sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Sar1msakl1 yoğurtla s1cak servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt
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