>HAMUR ISLERI

Yyseri Cemenli Patatesli Yaglama

Toplam 62 dk Haz1rlB4 dk - Pisirme 28 dk 6 kisilik Orta ~390 kcal

Kayseri usulii gemenli patatesli yaglama, ince lavas katlarlrdaharatlpatates ve ¢gemenli sosla doyurucu
bir ic Anadolu sofrasinaagir.

Malzemeler

e 3 su bardagln

* 4 adet Patates

* 1 yemek kas@ilCemen

« 1 su bardagDomates piiresi
* 1 su bardaglyogurt

1 cay kas@TTuz

Yap¥1

1. Un, tuz ve suyla yumusak hamur yogurup 20 dakika dinlendirin.
2. Patatesleri haslaylpri ezin.

3. Cemen ve domates piresini tavada 6 dakika pisirin.

4. Hamur bezelerini ince a¢lpavada iki yuzIU pigirin.

5. Lavaslardatatesli sosla kat kat dizip yogurtla servis edin.

PUF NOKTASI

Lavaslarince acmak katlarlrsosu daha iyi cekmesini saglar.

SERVIS ONERISI

Sarlmsakybgurtla slcalservis edin.

Alerjenler

Gluten Sut
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