>HAMUR ISLERI

Yyseri Clvikilsl

Toplam 127 dk Haz1rlB6 dk - Pisirme 12 dk 4 kisilik Zor ~620 kcal AclllbarZ7/10

Kayseri c1vikibse mayalhamura elde klylfet, sogan, biber ve domatesli sulu harg yaylgas firhtkisiyle
klsapisirilen Develi pidesidir.

Malzemeler

Hamur igin

* 500 grUn

* 310 ml llllsu

* 5 gr instant maya

10 grTuz

« 2 yemek kasiZeytinyagl
ic harg icin

* 500 gr Dana kugbas1l

« 80 gr Kuyruk yag1l

2 adet Kuru sogan

* 3 adet Yesil biber

* 2 adet Domates

« 1 tatikas@Pul biber

« 0.5 cay kas@iKarabiber

YapH1

1. Un, 118k, maya, tuz ve zeytinyaglylayumusak hamur yogurun.

2. Hamuru 45 dakika mayalandlrln.

3. Dana eti ve kuyruk yaglriflcakl&ucuk dograyln.

4. Sogan, biber ve domatesi ince dograylpet, pul biber ve karabiberle kargtlrin.
5. Hamuru 4 bezeye aylriun ince pide seklinde a¢ln.

6. ClvHtli harchamurun Ustiine ince yayln.

7. Pideleri 250°C flrlndd ila 12 dakika pisirin.

8. Ustiine maydanoz serpip slcalservis edin.

PUF NOKTASI

Eti z1rhlaveya blcakl&icik dogramak harclrad1lnkeren clvtokuyu klymayadre daha iyi verir.



SERVIS ONERISI

Maydanoz, sumaklsogan ve ayranla flrindajikaglkmazservis edin.

Alerjenler

Gluten
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