>HAMUR ISLERI

Yy seri Katllvaglama Tavas1

Toplam 80 dk Haz1rl¥2 dk - Pisirme 38 dk 6 kisilik Zor ~520 kcal

Kayseri katlyaglama tavaslyumusak lavaslarklymatbmatesli hargla Gist Uste dizer ve sarlmsakybgurtla
paylaslmltir sofraya ¢lkarlr.

Malzemeler

e 4 su bardagln

¢ 1.5 su bardaglllisu

* 1 tatlkas@Tuz

* 500 gr Dana klyma

1 adet Sogan

» 3 adet Domates

« 1 yemek kasf@iBiber salgasl
« 2 su bardagIyogurt

Yap¥1

1. Un, su ve tuzu yogurup hamuru 25 dakika dinlendirin.

2. Sogan ve klymayavada 8 dakika kavurun.

3. Domates ve salcayEkleyip harc1l5 dakika sulu blrakacalklvamdapisirin.
4. Hamurdan ince lavaslar a¢glpacda iki yizuni k1sagisirin.

5. Lavaslarklymaltrcla katlaylpyogurtla servis edin.

PUF NOKTASI

Lavaslarbiser pismez 6rtmek katlarlrkuru kalmaslrehgeller.

SERVIS ONERISI

Sarlmsakybgurt ve pul biberli tereyaglylalcalservis edin.

Alerjenler

Gluten Sut

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/kayseri-katli-yaglama-tavasi



