<CORBALAR

«ayseri Kurgsun Asl

Toplam 90 dk Haz1rl46 dk - Pigirme 45 dk 6 kisilik Orta ~330 kcal Aclllbarl/10

Kursun asl1nohut, yesil mercimek ve minik hamur toplarlrshlcal’®t suyunda pisiren Kayseri gorbasl1d1lr.

Malzemeler

¢ 1.5 su bardagln

0.5 su bardagiSu

¢ 1 su bardagHaslanmg nohut

* 0.8 su bardagX¥esil mercimek

* 6 su bardagEt suyu

« 2 yemek kasfITereyagl

* 1 yemek kas@iDomates salgasl

« 1 tatikas@Kuru nane

Yap¥1

1. Un, su ve tuzla sert hamur yogurun.

2. Hamuru nohut buyudkltgtinde kugik toplara aylrln.
3. Mercimegi 15 dakika yaryumusak haslayln.

4. Tereyaglndaalcay® dakika kavurun.

5. Etsuyu, nohut ve mercimegi tencereye ekleyin.

6. Hamur toplarlrgbrbaya katld8 dakika pisirin.

7. Nane ve tuzu ekleyip 5 dakika dinlendirerek servis edin.

PUF NOKTASI

Hamur toplarlkligtik yapmak ¢orbanlnginde aglrlamadan pismelerini saglar.

SERVIS ONERISI

Uzerine kuru nane ve limon ekleyip derin kaselerde slcalservis edin.

Alerjenler

Gluten Sut
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