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<o Kayseri Nevzin Tatl1s1
Toplam 60 dk Haz1rl1k 25 dk · Pişirme 35 dk 8 kişilik Orta ~335 kcal Açl1k bar1 2/10

Nevzin, tahinli cevizli hamuru f1r1nlay1p pekmezli şerbetle 1slatan, yoğun aromal1 Kayseri tatl1s1d1r.

Malzemeler

• 3 su bardağ1 Un

• 150 gr Tereyağ1

• 0.5 su bardağ1 Tahin

• 1 su bardağ1 Ceviz içi

• 0.8 su bardağ1 Pekmez

• 1 su bardağ1 Toz şeker

• 1.5 su bardağ1 Su

Yap1l1ş
1. Şeker ve suyu 10 dakika kaynat1p pekmezi ekleyin ve 1l1t1n.

2. Tereyağ1, tahin, un ve kabartma tozuyla yumuşak hamur yoğurun.

3. Cevizi hamura kat1p yağlanm1ş kal1ba bast1r1n.

4. Hamuru baklava dilimi şeklinde kesin.

5. Tatl1y1 180°C f1r1nda 30-35 dakika k1zart1n.

6. Il1k şerbeti f1r1ndan ç1kan tatl1ya gezdirin.

7. Nevzini 30 dakika şerbetini çekene kadar dinlendirin.

PÜF  NOKTASI

Şerbeti 1l1k tatl1ya 1l1k dökmek hamurun dağ1lmadan çekmesini sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Üzerine ceviz serperek çay veya sade kahveyle sunun.

Alerjenler

Gluten Süt Kuruyemiş Susam
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