<PATLILAR

Hayseri Nevzine Tatllsl

Toplam 80 dk Haz1rlBb dk - Pisirme 35 dk 9 kisilik Orta ~300 kcal Aclllbar?/10

Nevzine, tahinli cevizli hamuru flrinlaydgkmezli soguk serbetle 1slatariKayseri tatl1s1d1r.

Malzemeler
* 125 gr Tereyagl
1 cay bardagS1whg
« 1 cay bardagiSiit
« 1 cay bardagIrahin
* 1 yemek kas§ISirke
* 3 su bardagUn
¢ 1 subardagXeviz ici
« 2 su bardagSeker
2 su bardagSu
¢ 0.5 su bardagPekmez

YapH¥1

1. Seker ve suyu 8 dakika kaynatlsogutun, pekmezi sonradan ekleyin.
2. Tereyadlslwhg, sit, tahin ve sirkeyi kargtlrln.

3. Un, kabartma tozu ve cevizi ekleyip yumusak hamur yapln.

4. Hamuru yaglanm§ kaba bast1rXilim izleri verin.

5. Tatl1yBO°C flrind®b dakika pisirin.

6. Slcakatllyasoguk pekmezli serbeti dokin.

7. Serbeti 20 dakika ¢cekene kadar dinlendirip servis edin.

PUF NOKTASI

Pekmezi kaynam§ serbete sonradan eklemek yanlkat olugsmaslrihler.

SERVIS ONERISI

Uzerine tahin ve ceviz gezdirip sade dondurmayla servis edin.

Alerjenler

Gluten Siit Kuruyemis Susam
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