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<o Kayseri Nevzine
Toplam 60 dk Haz1rl1k 25 dk · Pişirme 35 dk 10 kişilik Orta ~360 kcal Açl1k bar1 2/10

Kayseri'nin tahinli cevizli tatl1s1 pekmezli şerbetle derin ve tok bir lezzet al1r.

Malzemeler

• 400 gr Un

• 100 gr Tahin

• 120 gr Tereyağ1

• 120 gr Ceviz

• 150 ml Pekmez

Yap1l1ş
1. Un, tahin, tereyağ1 ve cevizi hamur yap1n.

2. 180°C f1r1nda 30 dakika pişirin.

3. Pekmezli şerbeti üzerine dökün.

PÜF  NOKTASI

Şerbet 1l1k, tatl1 s1cak olursa hamur dağ1lmadan şerbeti çeker.

SERVIS  ÖNERISI

Ceviz ve kaymakla servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt Kuruyemiş Susam

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/kayseri-nevzine


