<KAHVALTILIKLAR

$Gayseri PastlrmaMumurta

Toplam 11 dk Haz1rlBkdk - Pisirme 6 dk 2 kisilik

~260 kcal Aclllbar®/10

Pastlrmajlimurta, Kayseri pastlrmaslafeyaglnd&lsdsiylurtayla yumusak pisiren klasik kahvaltl

tavasldilr.

Malzemeler

* 80 gr Pastlrma

* 4 adet Yumurta

* 1 yemek kasfiTTereyagl
* 0.3 cay kasfiKarabiber
« 0.3 cay kasfPul biber

Yap¥1

1. Pastlrmalagbk kallrolmayan seritlere aylrin.
2. Tereyaglrshhanda 1 dakika kdpurtin.

3. Pastlrmalaegkleyip 45 saniye hafifce cevirin.

4. Yumurtalarpastlrmalarirstiine k1rln.

5. Kapagkapatlpeyazlar toparlanana kadar 3 dakika pisirin.

6. Karabiber ve pul biber serpip bekletmeden servis edin.

PUF NOKTASI

Pastlrmayilsaevirmek cemenin yanlmcllamaslirdhler.

SERVIS ONERISI

Slcalpide, domates ve cayla tavadan hemen servis edin.

Alerjenler

Yumurta Sat

Tarifle, tarifle.app

https://tarifle.app/tarif/kayseri-pastirmali-yumurta



