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<s Kayseri Past1rmal1 Yumurta
Toplam 11 dk Haz1rl1k 5 dk · Pişirme 6 dk 2 kişilik Kolay ~260 kcal Açl1k bar1 6/10

Past1rmal1 yumurta, Kayseri past1rmas1n1 tereyağ1nda k1sa 1s1t1p yumurtayla yumuşak pişiren klasik kahvalt1 
tavas1d1r.

Malzemeler

• 80 gr Past1rma

• 4 adet Yumurta

• 1 yemek kaş1ğ1 Tereyağ1

• 0.3 çay kaş1ğ1 Karabiber

• 0.3 çay kaş1ğ1 Pul biber

Yap1l1ş
1. Past1rmalar1 çok kal1n olmayan şeritlere ay1r1n.

2. Tereyağ1n1 sahanda 1 dakika köpürtün.

3. Past1rmalar1 ekleyip 45 saniye hafifçe çevirin.

4. Yumurtalar1 past1rmalar1n üstüne k1r1n.

5. Kapağ1 kapat1p beyazlar toparlanana kadar 3 dakika pişirin.

6. Karabiber ve pul biber serpip bekletmeden servis edin.

PÜF  NOKTASI

Past1rmay1 k1sa çevirmek çemenin yan1p ac1laşmas1n1 önler.

SERVIS  ÖNERISI

S1cak pide, domates ve çayla tavadan hemen servis edin.

Alerjenler

Yumurta Süt
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