>HAMUR ISLERI

Yy seri Sebit YaglamasKatl1l

Toplam 75 dk Haz1rl4b dk - Pisirme 30 dk 6 kisilik Orta ~560 kcal

Kayseri yaglamaslince sebit ekmeklerini sulu klymatibmates harclylaist ste dizer ve sarlmsakybgurtla
tamamlar.

Malzemeler

e 4 su bardagln

¢ 1.5 su bardaglllisu

* 450 gr Dana klyma

« 2 su bardagDomates rendesi
2 adet Sogan

« 3 adet Yesil biber

¢ 1.5 su bardagIyogurt

« 2 dig Sarlmsak

Yap¥1

1. Un ve suyla yumusak hamur yogurup 25 dakika dinlendirin.
2. Hamuru bezelere aylripce yuvarlak sebitler agcln.

3. Sebitleri sacda her yluzi renk alana kadar pisirin.

4. Klymasogan ve biberi 8 dakika kavurun.

5. Domates rendesi ekleyip harc1l2 dakika sulu klvamdapisirin.

6. Sebitleri harcla katlaylparlmsakybdurtla servis edin.

PUF NOKTASI

Sebitleri ince agmak katlarlrsosu dengeli cekmesini saglar.

SERVIS ONERISI

Dilimleyip sarlmsakybgurt ve pul biberle slcalservis edin.

Alerjenler

Gluten Sut
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