>HAMUR ISLERI

XKayseri Yag MantlKllzartma

Toplam 55 dk Haz1rlB56 dk - Pisirme 20 dk 6 kisilik Orta ~610 kcal

Kayseri yag mantlstayalklymahtbmur bohcalarliklzartsarlmsakybgurt ve salgalsosla sunan doyurucu
bir yore tabagld1ir.

Malzemeler

e 4 su bardagln

« 1 tatikas@Kuru maya

» 2 yemek kasfivogurt

1 adet Yumurta

¢ 250 gr Dana klyma

1 adet Sogan

¢ 1 su bardagiSarlmsakybgurt

« 1 yemek kas@iDomates salcasl
« 1 tatlkas@Tuz

* 1 cay kasfiKarabiber

YapH¥1l

1. Un, maya, yogurt, yumurta ve 11Bayla yumusak hamur yogurun.
2. Hamuru oda s1calj1ndd0 dakika dinlendirin.

3. Klymarendelenmis sodan, tuz ve karabiberi yogurun.

4. Hamuru kare kesip klymakhiarcla kiigtik bohcgalar kapatln.

5. Mantllakllzgyagda 3-4 dakika renk alana kadar k1zartln.

6. Yogurt ve salcalkosla bekletmeden servis edin.

PUF NOKTASI

Hamuru 10 dakika dinlendirmek k1zartmad&abarmaslrkblaylastlrlr.

SERVIS ONERISI

Sarlmsakybgurt ve biberli salca sosuyla slcalservis edin.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta
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