>HAMUR ISLERI

Xayseri Yag Mantlsl

Toplam 75 dk Haz1rlB56 dk - Pisirme 20 dk 6 kisilik Zor ~344 kcal Aclllbar®/10

Kayseri yag mantlsiiiciik mantllarkarlmsakybgurt ve salcallyagla kapland@ogun lezzetli bir yerel
tabaktlr.

Malzemeler

Hamur igin
* 500 grUn
¢ 220 ml Su

icicin

* 250 gr Dana klyma

1 adet Sogan
Servis icin

« 300 gr Yogurt

* 2 disg Sarlmsak
Yagicin

« 40 gr Tereyagl

* 1 yemek kasfiDomates sal¢casl

YapH¥1l

1. Un ve suyla hamur yogurup 20 dakika dinlendirin.
2. Klymave soganla i¢ hazlrlaypantllakapatln.

3. MantlladR dakika haslaylrve sarlmsakibgurt ile salcallyagla servis edin.

PUF NOKTASI

Mantllacbk iri kapatmaylnyad mantl&lictik boyutta daha dengeli gérindr.

SERVIS ONERISI

Uzerine sarlmsakybgurt gezdirerek slcalservis edin.

Alerjenler

Gluten Sut
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