>HAMUR ISLERI

Yy seri Yaglama

Toplam 100 dk Haz1rlBO dk - Pisirme 40 dk 6 kisilik Zor ~560 kcal AclllbarZ7/10

Kayseri yaglamaslince mayalyufkalarklymattbmatesli harcla kat kat dizip sarlmsakybgurtla servis eden
doyurucu hamur igidir.

Malzemeler

¢ 5 su bardagln

e 2 su bardaglllisu

« 1 paket Instant maya

* 500 gr Dana klyma

2 adet Sogan

¢ 2 su bardagDomates puresi
« 3 adet Yesil biber

¢ 1.5 su bardagIyogurt

* 2 dis Sarlmsak

YapH¥1

1. Un, su, maya ve tuzla yumusak hamur yogurun.

2. Hamuru 40 dakika mayaland1rln.

3. Sogan ve biberi 6 dakika kavurun.

4. Klymagekleyip 8 dakika rengi donene kadar pisirin.

5. Domates puresini katlgarc1l5 dakika koyulastlrin.

6. Hamuru bezelere aylripce a¢live sacda iki yizunu pisirin.

7. Yufkalarklymaltarcla kat kat dizip yogurtla servis edin.

PUF NOKTASI

Yufkalarpiser pismez drtmek katlarlrkuruyup klrllimaginiér.

SERVIS ONERISI

Dilimleyip sarlmsakybgurt ve maydanozla ana yemek gibi sunun.

Alerjenler

Gluten Sut
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