<WAVUK YEMEKLERI

Hazablanka Limonlu Tavuk Tagine

Toplam 75 dk Haz1rlDO dk - Pisirme 55 dk 5 kisilik Orta ~430 kcal

Fas limonlu tavuk tagine, tavuk butlarlrzeytin, koruk limon ve baharatla aglpisirerek eksi, tuzlu ve kokulu
bir tencere yapar.

Malzemeler

* 900 gr Tavuk but

« 1 su bardaglyesil zeytin
0.5 adet Koruk limon

« 2 adet Sogan

* 1 cay kasf@iZerdecal

« 1 cay kas@iZZencefil

¢ 1.5 su bardagTravuk suyu

YapX1

1. Tavuk butlarlrzerdecal ve zencefille ovun.

2. Soganlencerede 6 dakika yumusayana kadar pisirin.
3. Tavuklarkkleyip her ytuzini renk ald1rln.

4. Tavuk suyu ekleyip kapagkapal#¥40 dakika pisirin.

5. Zeytin ve koruk limonu kat1d 0 dakika daha kaynatln.

PUF NOKTASI

Koruk limonu az kullanmak sosun acllamaslrihler.

SERVIS ONERISI

Kuskus ve maydanozla s1calservis edin.
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