
< W TAV U K  Y E M E K L E R I

<K Kazablanka Limonlu Tavuk Tagine
Toplam 75 dk Haz1rl1k 20 dk · Pişirme 55 dk 5 kişilik Orta ~430 kcal

Fas limonlu tavuk tagine, tavuk butlar1n1 zeytin, koruk limon ve baharatla ağ1r pişirerek ekşi, tuzlu ve kokulu 
bir tencere yapar.

Malzemeler

• 900 gr Tavuk but

• 1 su bardağ1 Yeşil zeytin

• 0.5 adet Koruk limon

• 2 adet Soğan

• 1 çay kaş1ğ1 Zerdeçal

• 1 çay kaş1ğ1 Zencefil

• 1.5 su bardağ1 Tavuk suyu

Yap1l1ş
1. Tavuk butlar1n1 zerdeçal ve zencefille ovun.

2. Soğan1 tencerede 6 dakika yumuşayana kadar pişirin.

3. Tavuklar1 ekleyip her yüzünü renk ald1r1n.

4. Tavuk suyu ekleyip kapağ1 kapal1 40 dakika pişirin.

5. Zeytin ve koruk limonu kat1p 10 dakika daha kaynat1n.

PÜF  NOKTASI

Koruk limonu az kullanmak sosun ac1laşmas1n1 önler.

SERVIS  ÖNERISI

Kuskus ve maydanozla s1cak servis edin.
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