
< W TAV U K  Y E M E K L E R I

<W Kazablanka Limonlu Tavuk Tajin
Toplam 80 dk Haz1rl1k 20 dk · Pişirme 60 dk 4 kişilik Orta ~520 kcal

Limonlu tavuk tajin, tavuk butlar1n1 koruk limonu, zeytin, zencefil ve safranla ağ1r ağ1r pişiren Fas klasiğidir.

Malzemeler

• 900 gr Tavuk but

• 1 adet Koruk limonu

• 1 su bardağ1 Yeşil zeytin

• 2 adet Soğan

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Zencefil

• 1 tutam Safran

• 1.5 su bardağ1 Tavuk suyu

• 0.5 demet Maydanoz

Yap1l1ş
1. Tavuk butlar1n1 tuz, zencefil ve safranla ovun.

2. Tavuğu tajin tenceresinde deri taraf1 alta 6 dakika mühürleyin.

3. Soğan1 ekleyip 8 dakika yumuşayana kadar pişirin.

4. Tavuk suyu, koruk limonu ve zeytinleri ekleyin.

5. Kapağ1 kapal1 şekilde 45 dakika k1s1k ateşte pişirin.

6. Maydanoz serpip kuskusla s1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Tavuğu deri taraf1 alta mühürlemek tajin sosuna derinlik verir.

SERVIS  ÖNERISI

Kuskus, maydanoz ve s1cak ekmekle servis edin.
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