
< p TAT L I L A R

<n Kazandibi
Toplam 55 dk Haz1rl1k 20 dk · Pişirme 35 dk 6 kişilik Zor ~310 kcal Açl1k bar1 2/10

Alt1 karamelize edilmiş sütlü muhallebiyle haz1rlanan geleneksel Türk tatl1s1.

Malzemeler

• 1 litre Süt

• 1 su bardağ1 Şeker

• 3 yemek kaş1ğ1 Pirinç unu

• 2 yemek kaş1ğ1 Nişasta

• 1 yemek kaş1ğ1 Un

• 1 paket Vanilin

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Tereyağ1

• 2 yemek kaş1ğ1 Pudra şekeri

Yap1l1ş
1. Süt, şeker, pirinç unu, nişasta ve unu tencerede ç1rp1n.

2. Orta ateşte koyulaşana kadar 15-18 dakika pişirin.

3. Vanilini ekleyip kar1şt1r1n.

4. Tepsiyi tereyağ1yla yağlay1n ve pudra şekerini tabana serpin.

5. Muhallebiyi tepsiye dökün ve k1s1k ateşte taban1 8-10 dakika karamelize edin.

6. Tatl1y1 buzdolab1nda 3 saat soğutun.

PÜF  NOKTASI

Tepsinin taban1n1 pudra şekeriyle kaplay1p kontrollü yak1n; koyu kahverengi olunca ocaktan al1n.

SERVIS  ÖNERISI

Tarç1n serpip rulo yaparak servis edin.

Alerjenler

Süt Gluten

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/kazandibi


