<PATLILAR

Hazandibi

Toplam 55 dk Haz1rlDO dk - Pisirme 35 dk 6 kisilik Zor ~310 kcal Aclllbar?/10

Altkaramelize edilmis sitli muhallebiyle hazlrlanargeleneksel Turk tatl1s1.

Malzemeler
* 1 litre Sut
¢ 1 su bardagSeker
* 3 yemek kas@Pirin¢ unu
» 2 yemek kasf@iNisasta
* 1 yemek kas§iUn
« 1 paket Vanilin
« 1 tatikas@Tereyagl
« 2 yemek kas@Pudra sekeri

Yap¥1

1. Sut, seker, piring unu, nisasta ve unu tencerede ¢1rpln.

2. Orta ateste koyulasana kadar 15-18 dakika pisirin.

3. Vanilini ekleyip kar§tlrln.

4. Tepsiyi tereyaglylaaglaylrve pudra sekerini tabana serpin.

5. Muhallebiyi tepsiye dokiin ve k1sHteste tabanB-10 dakika karamelize edin.

6. Tatllyduzdolablnd& saat sogutun.

PUF NOKTASI

Tepsinin tabanlmdudra sekeriyle kaplaylgontrolll yaklnkoyu kahverengi olunca ocaktan alln.

SERVIS ONERISI

Tar¢lrserpip rulo yaparak servis edin.

Alerjenler

Sut Gluten
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