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Bodrum usulü keçi peynirli kabak mücveri, rendelenmiş kabağ1 keçi peyniriyle buluşturarak hafif, tuzlu ve 
yaz akşam1na uygun bir tabak yapar.

Malzemeler

• 3 adet Kabak

• 120 gr Keçi peyniri

• 2 adet Yumurta

• 3 yemek kaş1ğ1 Un

• 0.3 demet Dereotu

Yap1l1ş
1. Kabaklar1 rendeleyin, fazla suyunu s1karak geniş kaseye al1n.

2. Keçi peyniri, yumurta, un ve ince k1y1lm1ş dereotunu kaba ekleyin.

3. Harç birbirini tutan koyu bir mücver k1vam1na gelene kadar kar1şt1r1n.

4. Harçtan parçalar b1rak1p tavada her yüzü 3-4 dakika pişirin.

PÜF  NOKTASI

Kabağ1n suyunu avuç içinde s1karak almak mücverin daha iyi k1zarmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Il1k servis edin, yan1nda sar1msakl1 yoğurt ve roka sunun.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta
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