>HAMUR ISLERI

¥talya Kekikli Beyaz Peynirli Katmer

Toplam 28 dk Haz1rl1B dk - Pisirme 10 dk 4 kisilik Orta ~238 kcal Aclllbarb/10

Antalya kekikli beyaz peynirli katmer, ince hamuru kekik ve peynirle katlayarak ¢1lt¥e kokulu bir sahil
kahvaltlglikarlr.

Malzemeler

¢ 2 su bardagln

« 150 gr Beyaz peynir

« 1 tatlkas@ Kekik

» 2 yemek kasfiZeytinyagl
0.8 su bardagiSu

Yap¥1
1. Hamuru yogurup 10 dakika dinlendirin.
2. Peynir ve kekigi hamura yerlestirip katlayln.

3. Katmeri tavada 8 dakika pisirin.

PUF NOKTASI

Hamuru cok kallragmamak katmerin kat kat ve gevrek olmaslrshglar.

SERVIS ONERISI

lIllservis edin, yanlndalomates, zeytin ve ¢cay sunun.

Alerjenler

Gluten Sut
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