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<Q Muğla Kekikli Erik Kompostosu
Toplam 18 dk Haz1rl1k 8 dk · Pişirme 10 dk 5 kişilik Kolay ~64 kcal Açl1k bar1 1/10

Muğla kekikli erik kompostosu, eriği taze kekikle kaynatarak yaz sofralar1na meyvemsi, serin ve otsu bir 
sürahi içeceği b1rak1r.

Malzemeler

• 6 adet Erik

• 1.5 lt Su

• 0.5 su bardağ1 Toz şeker

• 4 dal Taze kekik

Yap1l1ş
1. Erikleri ikiye bölün.

2. Su ve şekerle 8 dakika kaynat1n.

3. Kekiği ekleyip 2 dakika daha pişirin ve soğutun.

PÜF  NOKTASI

Kekiği son 2 dakikada eklemek tad1n1n bask1nlaş1p ac1laşmas1n1 önler.

SERVIS  ÖNERISI

Soğuk servis edin, bardağa birkaç erik parças1 b1rakabilirsiniz.
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