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Konya kekikli peynirli s1kma, ince aç1lan hamuru beyaz peynir ve kekikle sararak İç Anadolu kahvalt1lar1na 
sade ama kokulu bir sac ekmeği getirir.

Malzemeler

• 3 su bardağ1 Un

• 1.3 su bardağ1 Su

• 180 gr Beyaz peynir

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Kekik

Servis için

• 2 su bardağ1 Ayran

Yap1l1ş
1. Hamuru yoğurup 10 dakika dinlendirin.

2. Bezeleri ince aç1p sacda iki yüzlü pişirin.

3. Peynir ve kekikle doldurup sar1n, ayranla servis edin.

PÜF  NOKTASI

Yufkay1 sacdan al1nca hemen sarmak peynirin içte hafif erimesini sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Ayranla s1cak servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt
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