>APERATIFLER

Xelecos

Toplam 22 dk Haz1rlR dk - Pisirme 10 dk 4 kisilik Kolay ~208 kcal AclllbarB/10

Erzurum kelecos, kurutulmus ekmegi yogurt ve tereyagllsoganla bulusturarak yumusak, slcake kdy
mutfagXkarakterli bir tabak hazlrlar.

Malzemeler

« 4 dilim Bayat ekmek
¢ 1.5 su bardagIyogurt
« 1 adet Sogan

* 20 gr Tereyagl

* 0.5 su bardagSu

Yap¥1

1. Bayat ekmekleri kup kesin, 180°C flrlndadakika klzaritin.

2. Soganince dograylpereyaglndaltlmenk alana kadar 8 dakika cevirin.

3. Yogurt ve suyu tencerede tasirmadan 1sltfiirlizstiz kalmasini saglayin.

4. Klzarmigkmekleri servis tabagina alin, Gizerine 1llifogurtiu karglngezdirin.

5. Soganllereyaglnistiine dokip bekletmeden servis edin.

PUF NOKTASI

Ekmegi servis oncesi 1slatmalklvamlapalagsmadan yumusamaslrshglar.

SERVIS ONERISI

llllservis edin, Ustline tereyagezdirip yanlndakmek sunun.

Alerjenler

Gluten Sut
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