<CORBALAR

Helle Paca Corbasl

Toplam 210 dk Haz1rlBO dk - Pisirme 180 dk 6 kisilik Zor ~310 kcal Aclllbar®b/10

Uzun sure haglanm§ et suyu, sarlmsake sirkeyle hazlrlanaryogun geleneksel ¢corba.

Malzemeler

¢ 1 kg Kuzu kelle paca eti

¢ 10 su bardagSu

* 5 dis Sarlmsak

* 4 yemek kasISirke

» 2 yemek kasfiLimon suyu
e 1.5 tatikas§Tuz

« 1 cay kas@Pul biber

Yap¥1

1. Kuzu kelle paca etini bol suyla tencereye allnkaynaylncalk suyunu dékdn.

2. Etleri temiz suyla yeniden ocaga koyup 2-2.5 saat yumusayana kadar haslayln.
3. Haslanan eti didikleyin, sarlmsaksirke ve limon suyunu ayrkasede kar§tlrln.
4. Didiklenmis eti ¢corba suyuna geri ekleyin, tuzla 10 dakika daha kaynatln.

5. Sarlmsakéksiyi kaselere pay edin, pul biber serperek slcalservis edin.

PUF NOKTASI

Haslama suyunu siuiziin; kemik parcalarde tortu ¢corbaya kargmaz.

SERVIS ONERISI

Sarlmsakslrke ve limonla slcalservis edin.

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/kelle-paca-corbasi



