
< p TAT L I L A R

<o Kemalpaşa Tatl1s1
Toplam 60 dk Haz1rl1k 25 dk · Pişirme 35 dk 8 kişilik Orta ~250 kcal Açl1k bar1 2/10

Bursa'n1n peynirli küçük tatl1lar1 s1cak şerbeti çekince süngerimsi ve parlak olur.

Malzemeler

Hamur için

• 250 gr Tuzsuz peynir

• 180 gr Un

• 1 adet Yumurta

• 600 gr Şeker

• 50 gr F1nd1k

Yap1l1ş
1. Peynir, un ve yumurtay1 yoğurup küçük toplar yap1n.

2. 180°C f1r1nda 20 dakika pişirin.

3. Şeker ve 700 ml suyla haz1rlanan şerbette 15 dakika pişirin.

PÜF  NOKTASI

Tatl1lar1 şerbete att1ktan sonra tencereyi sallay1n; kaş1kla ezmeden şerbeti çeker.

SERVIS  ÖNERISI

Kaymak veya dövülmüş f1nd1kla servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta Kuruyemiş
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