
< p TAT L I L A R

<h Kerebiç Kup
Toplam 30 dk Haz1rl1k 18 dk · Pişirme 12 dk 4 kişilik Orta ~248 kcal

Mersin usulü kerebiç kup, irmikli taban1 köpük kremas1 ve Antep f1st1ğ1yla buluşturarak hafif bir tatl1 yapar.

Malzemeler

• 4 yemek kaş1ğ1 İrmik

• 2.5 su bardağ1 Süt

• 4 yemek kaş1ğ1 Toz şeker

• 1 su bardağ1 Krema

• 2 yemek kaş1ğ1 Toz Antep f1st1ğ1

Yap1l1ş
1. İrmik, süt ve şekeri 8 dakika pişirip kup taban1na pay edin.

2. Kremay1 ç1rp1p muhallebinin üstüne ekleyin.

3. F1st1k serperek kupu soğutup servis edin.

PÜF  NOKTASI

Köpük k1sm1n1 servis öncesi eklemek kup içinde sönmesini geciktirir.

SERVIS  ÖNERISI

Soğuk servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt Kuruyemiş
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