
< r Ç O R B A L A R

>c Kerevizli Havuçlu Yoğurt Çorbas1
Toplam 28 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 18 dk 4 kişilik Kolay ~148 kcal

Edirne usulü kerevizli havuçlu yoğurt çorbas1, kereviz ve havucu yoğurtlu tabanla buluşturarak yumuşak, 
hafif ve dengeli bir çorba yapar.

Malzemeler

• 1 adet Kereviz

• 2 adet Havuç

• 1 su bardağ1 Yoğurt

• 5 su bardağ1 Su

Yap1l1ş
1. Kereviz ve havucu ince doğray1p tencereye al1n.

2. Sebzeleri yumuşayana kadar 15 dakika haşlay1n.

3. Yoğurdu ayr1 kapta aç1p tencereden biraz s1cak suyla 1l1t1n.

4. Yoğurtlu kar1ş1m1 çorbaya ekleyip bir taş1m 1s1t1n.

5. Il1k servis edin.

PÜF  NOKTASI

Yoğurdu kesmemek için çorba suyundan bir kepçe ile 1l1şt1rarak ekleyin.

SERVIS  ÖNERISI

S1cak servis edin.

Alerjenler

Kereviz Süt
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