
> _ H A M U R  İ Ş L E R I

>P Erzincan Kesme Kete
Toplam 65 dk Haz1rl1k 35 dk · Pişirme 30 dk 10 kişilik Orta ~244 kcal Açl1k bar1 5/10

Erzincan kesme kete, yağl1 katlar1 ve f1r1nda k1zaran ince dilimleriyle çay saatine de kahvalt1ya da ç1kan 
geleneksel bir hamur işidir.

Malzemeler

Hamur için

• 500 gr Un

• 220 ml Süt

• 1 paket Instant maya

• 1 çay kaş1ğ1 Tuz

Katlar için

• 100 gr Tereyağ1

Üzeri için

• 1 adet Yumurta

Yap1l1ş
1. Hamuru yoğurup 20 dakika dinlendirin.

2. İç yağl1 kar1ş1m1 hamura yay1p katlay1n.

3. Keteyi şekillendirip tepsiye al1n.

4. 190°C f1r1nda 25-30 dakika pişirin.

5. Il1k servis edin.

PÜF  NOKTASI

Hamuru rulo yapt1ktan sonra 10 dakika dinlendirmek dilimlerin f1r1nda daha düzgün aç1lmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Dilimleyip çay yan1nda 1l1k servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta
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