>HAMUR ISLERI

Hrzincan Kesme Kete

Toplam 65 dk Haz1rlB56 dk - Pisirme 30 dk

~244 kcal Aclllbarb/10

Erzincan kesme kete, yaglkatlarke firlndd zararnce dilimleriyle cay saatine de kahvaltlyala ¢lkan

geleneksel bir hamur isidir.

Malzemeler

Hamur igin
* 500 gruUn
* 220 ml St
« 1 paket Instant maya

1 cay kas@iTluz

Katlar igin

* 100 gr Tereyagl
Uzeriicin

* 1 adet Yumurta

Yap¥1

1. Hamuru yogurup 20 dakika dinlendirin.
2. lcyaglkarglnitamura yaylkatlaylin.
3. Keteyi sekillendirip tepsiye alln.

4. 190°C flrlndb-30 dakika pisirin.

5. lllkservis edin.

PUF NOKTASI

Hamuru rulo yaptlktarsonra 10 dakika dinlendirmek dilimlerin firlndiha dizgin aclimaskaflar.

SERVIS ONERISI

Dilimleyip cay yanlnddlHervis edin.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta

Tarifle, tarifle.app

https://tarifle.app/tarif/kesme-kete-erzincan-firin



