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Hirsa Kestaneli Sutlac

Toplam 40 dk Haz1rlR dk - Pisirme 28 dk 6 kisilik Orta ~212 kcal Aclllbar?/10

Bursa kestaneli sutlag, piringli muhallebiyi kestane parcalarlyldirlestirerek Marmara tatl1llarlnamusak,
sutlu ve hafif topraksbir kapang ekler.

Malzemeler

e 11t Sut

0.5 su bardagPiring

¢ 1 su bardagHaslanmg kestane
« 0.8 su bardagTloz seker

* 1 yemek kas@Pirin¢ unu

Yap¥1
1. Pirinci az suda 10 dakika haglayln.
2. St ve sekeri ekleyip kar§1mb dakika pisirin.

3. Kestane ve pirin¢g ununu ekleyip koyulastlraralservis edin.

PUF NOKTASI

Kestaneleri en son eklemek tencerede tamamen daglimalarireller.

SERVIS ONERISI

Soguk servis edin, Ustline tar¢lrserpip kiiclik kaselerde sunun.

Alerjenler

Sat Kuruyemis
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