<PATLILAR

HCestaneli Sutlu irmik Tatl

Toplam 20 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 10 dk 4 kisilik

1

Kolay ~224 kcal

Bursa usull kestaneli sutli irmik tatl1kestaneyi irmik ve sutle bulusturarak yumusak, hafif ve kas1klir

tatlyapar.

Malzemeler
* 4 yemek kas@drmik
* 3 su bardagsut
¢ 1 su bardagHaslanmg kestane

» 3 yemek kasfiSeker

YapH¥1

1. irmigi sut ve sekerle tencerede 8-10 dakika pisirin.
2. Haslanmg kestaneyi kii¢iik dograylgkarglmaekleyin.
3. Tatllyldakika daha kar§tlrhgaktan alln.

4. Kaselere paylastlrtpamamen sogumaya blrakln.

5. ll1lk/a da soguk servis edin.

PUF NOKTASI

Kestaneyi iri blrakmakatlldéelirgin parca hissi verir.

SERVIS ONERISI

Soguk servis edin, Ustline kestane kigkerperek sunun.

Alerjenler

Gluten Kuruyemis Sut
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