>HAMUR ISLERI

Hete

Toplam 65 dk Haz1rlB56 dk - Pisirme 30 dk

~318 kcal Aclllbarb/10

Erzincan usulll kete, unlu yaglic harclkatlhamurla birlestigi, flrindaiklnéakusuyla 6ne gecen gelenek-

sel bir ¢orektir.

Malzemeler

Hamur igin
* 600 gr Un
* 250 ml Sut
« 1 tatlkas@ Kuru maya
1 cay kas@iTluz
icicin
* 120 gr Tereyagl
*120gruUn

YapH1

1. Un, slt, maya ve tuzla hamur yogurup 25 dakika mayalandirln.
2. Tereyaglndainu 5 dakika kavurarak i¢ harchazlrlayln.

3. Hamuru a¢lpc harclyaylkatlaylive tepsiye alln.

4. Keteyi 190°C firlnd®b dakika pisirin.

PUF NOKTASI

ic harclaglkenk kalacak kadar kavurmak ketenin kuru degil k1rllgatoku vermesini saglar.

SERVIS ONERISI

Demli cayla 11Hervis edin.

Alerjenler

Gluten Sut
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