>HAMUR ISLERI

*rzurum Tava Ketesi

Toplam 48 dk Haz1rlB0O dk - Pisirme 18 dk 6 kisilik Orta ~294 kcal Aclllbarb/10

Erzurum tava ketesi, katlhamuru tereyaglicle bulusturup tavada pisirerek Dogu Anadolu kahvaltllarlnda
gucla ve tok bir ¢orek ortaya ¢lkarlr.

Malzemeler

e 4 su bardagln
e 1 su bardagsit
1 adet Yumurta

* 80 gr Tereyagl

Yap¥1
1. Hamuru yogurup 15 dakika dinlendirin.
2. Hamuru ac¢lpereyaglicle katlayln.

3. Keteyi kapakltavada iki ytzini toplam 14 dakika pisirin.

PUF NOKTASI

Hamuru tavaya almadan 6nce hafifce bastlrmalic katlarlresit pismesine yard1lneder.

SERVIS ONERISI

Cayla 1lHervis edin.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta
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