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>o Erzurum Tava Ketesi
Toplam 48 dk Haz1rl1k 30 dk · Pişirme 18 dk 6 kişilik Orta ~294 kcal Açl1k bar1 5/10

Erzurum tava ketesi, katl1 hamuru tereyağl1 içle buluşturup tavada pişirerek Doğu Anadolu kahvalt1lar1nda 
güçlü ve tok bir çörek ortaya ç1kar1r.

Malzemeler

• 4 su bardağ1 Un

• 1 su bardağ1 Süt

• 1 adet Yumurta

• 80 gr Tereyağ1

Yap1l1ş
1. Hamuru yoğurup 15 dakika dinlendirin.

2. Hamuru aç1p tereyağl1 içle katlay1n.

3. Keteyi kapakl1 tavada iki yüzünü toplam 14 dakika pişirin.

PÜF  NOKTASI

Hamuru tavaya almadan önce hafifçe bast1rmak iç katlar1n eşit pişmesine yard1m eder.

SERVIS  ÖNERISI

Çayla 1l1k servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta
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