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Ardahan kete k1r1ğ1 tava, kuru keteyi tereyağ1 ve sütle yumuşatarak s1cak ve doyurucu bir yayla kahvalt1l1ğ1na 
dönüştürür.

Malzemeler

• 300 gr Kete

• 1 su bardağ1 Süt

• 25 gr Tereyağ1

• 0.3 çay kaş1ğ1 Karabiber

Yap1l1ş
1. Keteyi iri parçalay1n.

2. Süt ve tereyağ1yla tavaya al1n.

3. Kar1ş1m1 6 dakika 1s1t1p servis edin.

PÜF  NOKTASI

Keteyi iri parçalamak tavada daha iyi doku b1rak1r.

SERVIS  ÖNERISI

Il1k servis edin, yan1nda çay ve peynir sunabilirsiniz.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta
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