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>g Key Lime Pie
Toplam 33 dk Haz1rl1k 18 dk · Pişirme 15 dk 8 kişilik Orta ~268 kcal Açl1k bar1 2/10

Key lime pie, lime dolgusu ve bisküvi taban1yla ferah ve ipeksi bir ABD Florida tatl1s1 ç1kar1r.

Malzemeler

• 200 gr Bisküvi

• 70 gr Tereyağ1

• 400 gr Yoğunlaşt1r1lm1ş süt

• 1 su bardağ1 Krema

• 3 adet Yumurta sar1s1

• 0.5 su bardağ1 Lime suyu

Yap1l1ş
1. Bisküvi taban1n1 kal1ba bast1r1p 180°C f1r1nda 8 dakika pişirin.

2. Key lime dolgusu için kremay1 ve suyu pürüzsüzleştirin.

3. Dolgu kar1ş1m1n1 tabana dökün.

4. Tart1 160°C f1r1nda merkez hafif sallanacak k1vama gelene kadar 15-18 dakika pişirin.

5. Tamamen soğutup en az 2 saat dinlendirin.

PÜF  NOKTASI

Tart1 tam soğutmadan kesmemek dolguyu düzgün tutar.

SERVIS  ÖNERISI

Soğuk servis edin, üstüne lime kabuğu rendesi ve krema ekleyin.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta
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